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Neue Tanksptler liefern glanzende Ergebnisse und
sind dabei sparsam wie nie zuvor

» Vielseitig einsetzbar und nun noch einfacher zu bedienen

» Senkung der Betriebskosten um bis zu 17 Prozent

Gutersloh/Nurnberg, 2. April 2019. — Neue Tankuntertisch-Spulmaschinen von Miele
bieten mehr Komfort als je zuvor. Die Bedienung tber das hochauflésende Full-Touch
Display ist kinderleicht und wird so weit vereinfacht, dass Anwendungsfehler nahezu
ausgeschlossen sind. Zuséatzlich werden die Betriebskosten durch ein optimiertes
Reinigungssystem gesenkt. Weiterhin liefern die Spuler, die im zweiten Quartal 2019
auf den Markt kommen, perfekte Reinigungsergebnisse.

Je nach Programm geht der Wasserverbrauch der Gerate um acht bis 17 Prozent zurtick. Im
ohnehin sparsamen Eco-Programm des 60 Zentimeter breiten Spulers PTD 703, der sich
universal fir Glaser, Geschirr und Besteck einsetzen lasst, verringert sich zum Beispiel die
Menge des Nachspilwassers auf nur noch zwei Liter. Erreicht wird dieser herausragende
Wert durch eine optimierte Wasserfilhrung und vollig neu gestaltete Spriiharme. Aufgrund
der Wassereinsparung kommt das System auch insgesamt mit weniger Energie und
Reinigungsmitteln aus — so dass die gesamten Betriebskosten gegenlber der
Vorgéngergeneration gesenkt werden konnten.

Uber das neue Full-Touch Display konnen die Tankuntertisch-Spulmaschinen jetzt noch
einfacher bedient werden als bisher, sogar mit Handschuhen. Selbsterklarende Piktogramme
leiten den Nutzer zu drei Standardprogrammen und Programmoptionen. Die einzelnen
Funktionen lassen sich intuitiv ansteuern.

Mit bis zu 66 Korben pro Stunde bewaltigen die Tankuntertisch-Spulmaschinen grol3e
Mengen. Die Programme wurden auf die speziellen Anforderungen des jeweiligen Spilgutes
und deren Anschmutzungen abgestimmt, beispielsweise auf Glaser, Mischgeschirr oder
Teller. Variable Spuldriicke und Laufzeiten sowie eine flexible Dosierung sorgen dabei fiir
eine optimale Reinigung bei maximaler Spilgut-Schonung. Das Kurzprogramm ist nach

55 Sekunden beendet. Sicherheitsfunktionen wie die integrierte Spularmiberwachung und
Siebkontrolle erkennen mogliche Stérungen frihzeitig und zeigen sie im Display an.

Wie bisher kénnen alle Gerate als Standgeréat eingesetzt oder unter einer Arbeitsplatte
eingebaut werden. Mit einer Spulraumtiefe von mehr als 60 Zentimetern eignet sich das
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Modell PTD 704 besonders gut fur Tabletts und andere sperrige Gegenstande aus der
Kiche.

Medienkontakt:

Anke Schlager

Telefon: +49 (0)5241/89-1949
E-Mail: anke.schlaeger@miele.com

Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit filhrende Anbieter von Premium-Hausgeraten fir die
Produktbereiche Kochen, Backen, Dampfgaren, Kihlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspiilen, Wasche-
sowie Bodenpflege. Hinzu kommen Geschirrspiler, Waschmaschinen und Wéaschetrockner fir den gewerblichen
Einsatz sowie Reinigungs-, Desinfektions- und Sterilisationsgerate fur medizinische Einrichtungen und
Laboratorien (Geschaftsbereich Professional). Das 1899 gegriindete Unternehmen unterhalt acht
Produktionsstandorte in Deutschland sowie je ein Werk in Osterreich, Tschechien, China und Ruménien. Hinzu
kommen die zwei Werke der italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco Group. Der Umsatz betrug im
Geschéftsjahr 2017/18 rund 4,1 Milliarden Euro, wovon 70 Prozent auBerhalb Deutschlands erzielt wurden. In
fast 100 Landern ist Miele mit eigenen Vertriebsgesellschaften oder tiber Importeure vertreten. Weltweit
beschéftigt der in vierter Generation familiengefiihrte Konzern etwa 20.100 Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen,
11.200 davon in Deutschland. Der Hauptsitz des Unternehmens ist Gltersloh in Westfalen.

Zu diesem Text gibt es zwei Fotos

Foto 1: Leicht zu bedienen: Eine neue Tankuntertisch-Spulmaschine
von Miele. (Foto: Miele)

Foto 2: Mit bis zu 66 Korben pro Stunde bewaltigen die neuen Gerate
grol3e Mengen — von Glasern bis zu Mischgeschirr. (Foto: Miele)
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