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Testverfahren ,,PROHygiene* weist grundliche
Reinigung in Miele-Frischwassersplulern nach

» Mit detaillierter Auswertung und Zertifikat

» Bioindikatoren fiuir den Einsatz in Ober- und Unterkorb

Gutersloh, 28. Mai 2019. — Frischwasserspuler mit thermischer Desinfektion schitzen
vor Keimen, die sich uber benutztes Geschirr schnell verbreiten kdnnen. Miele
empfiehlt diese Geréate speziell Senioreneinrichtungen, Krankenh&ausern und
Kindergarten — und bietet jetzt zusatzlich das Testverfahren ,,PROHygiene an. Es
weist einen erfolgreichen Spulgang ebenso zuverlassig nach wie eventuell noch
vorhandene Bakterien. Nitzlich ist dies zum Beispiel als zusatzlicher Beleg eines
erstklassigen Hygienestandards, etwa gegentber Behérden, Bewohnern oder deren
Angehorigen.

Dieser Test bewahrt sich schon seit einigen Jahren in Miele-Waschmaschinen mit
Trennwand: Geréaten, die eigens fir die desinfizierende Aufbereitung von so genannter
Infektionswasche konzipiert sind. Weil in hygienisch sensiblen Bereichen auch die
Anforderungen an die Geschirrreinigung hoch sind, kommt in den Frischwasserspuilern PG
8059 HYGIENE und PG 8057 HYGIENEplus wéhrend der einzelnen Spilphasen
ausschlielich frisches Wasser zum Einsatz. Die Reinigung erfolgt bei 60°C, und
nachgespiilt wird finf Minuten bei 83°C. Zusatzlich ist das ,HYGIENEPIus®-Gerat mit dem
Vario TD-Programm ausgestattet, das eine thermische Desinfektion bietet.

Mit dem PROHygiene-Test ist es nun erstmals moglich, die erfolgreiche Aufbereitung auch
zu dokumentieren. Herzstlick der Prifung sind geschlossene Bioindikatoren (DES-
Controller), die der Miele-Servicetechniker vor dem Programmstart in den Ober-und
Unterkorb legt. Sie wurden mit dem humanpathogenen Testkeim Enterococcus faecium
ATCC 6057 in einer hohen Keimdichte kontaminiert. Das Entweichen der Mikroorganismen
wird dabei durch eine stabile und gleichzeitig flexible Membran verhindert.

Die Keimtrager werden zusammen mit dem verschmutzten Geschirr gereinigt. AnschlieRend
schickt der Servicetechniker die Probe an ein unabhangiges Labor. Dort wird gepruft, ob
noch Keime auf dem Indikator nachweisbar sind. Nach etwa zwei Wochen liegt das Ergebnis
vor, und der Miele-Kunde erhdlt eine detaillierte Auswertung. Die erfolgreiche Prifung kann
er dann mit einem Zertifikat belegen, sobald Bedarf besteht — gegeniiber Angehdrigen von
Patienten und Bewohnern oder im Rahmen einer Uberpriifung durch das Gesundheitsamt.
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Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit filhrende Anbieter von Premium-Hausgeraten fir die
Produktbereiche Kochen, Backen, Dampfgaren, Kilhlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspilen, Wéasche-
sowie Bodenpflege. Hinzu kommen Geschirrspller, Waschmaschinen und Waschetrockner flr den gewerblichen
Einsatz sowie Reinigungs-, Desinfektions- und Sterilisationsgerate fiir medizinische Einrichtungen und
Laboratorien (Geschéftshereich Professional). Das 1899 gegriindete Unternehmen unterhalt acht
Produktionsstandorte in Deutschland sowie je ein Werk in Osterreich, Tschechien, China und Ruménien. Hinzu
kommen die zwei Werke der italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco Group. Der Umsatz betrug im
Geschéftsjahr 2017/18 rund 4,1 Milliarden Euro, wovon 70 Prozent auf3erhalb Deutschlands erzielt wurden. In
fast 100 Landern ist Miele mit eigenen Vertriebsgesellschaften oder tiber Importeure vertreten. Weltweit
beschéftigt der in vierter Generation familiengefiihrte Konzern etwa 20.100 Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen,
11.200 davon in Deutschland. Der Hauptsitz des Unternehmens ist Gltersloh in Westfalen.

Zu diesem Text gibt es zwei Fotos

Foto 1: Bioindikatoren, die mit Testkeimen kontaminiert sind,
werden zusammen mit dem benutzten Geschirr gewaschen.
AnschlieRend untersucht ein unabhéngiges Labor, ob noch
Keime auf dem Indikator nachweisbar sind — und das Ergebnis
kann bei Bedarf dem Gesundheitsamt vorgelegt werden.
(Foto: Miele)

Foto 2: Mit hohen Nachspiiltemperaturen setzen die
Frischwasser-Spulprofis ,HYGIENE® und ,HYGIENEPIus*
hdchste Malistabe in Sachen Hygienesicherheit. Mit einem
neuen Test kann der Reinigungserfolg dokumentiert werden.
(Foto: Miele)
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