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Drei Red Dot Design Awards flr Miele

» Auszeichnungen fur Akkusauger, Induktionskochfeld und Laborspuiler

» Hervorragende Gestaltungsqualitat iberzeugt internationale Expertenjury

Gutersloh, 28. Mai 2020. — Der kabellose Handstaubsauger Triflex HX1, das
vollflachige Induktionskochfeld KM 7897 FL und der Miele Professional Laborspltler
der PLW 6011-6111-Serie — gleich drei Miele-Gerate erhalten den begehrten

»Red Dot Award: Product Design 2020“. Mit dem Designpreis werden jedes Jahr
Produkte ausgezeichnet, die eine hervorragende Gestaltungsqualitat aufweisen.

Bewertungskriterien fir das Qualitatssiegel Red Dot sind Funktionalitat, Langlebigkeit und
Okologische Vertraglichkeit ebenso wie zum Beispiel der Innovationsgrad oder die
Ergonomie eines Produktes. Nach diesen Maf3stédben konnte auch der kabellose
Handstaubsauger Triflex HX1 von Miele punkten. Dank seines einzigartigen Designs lasst er
sich in wenigen Sekunden umbauen und vereint so drei Staubsauger in einem. ,Herzstuck"
ist die PowerUnit, bestehend aus Motoreinheit, Akku und Staubbox. Ist diese direkt unter
dem Griff angebracht, lasst sich der Triflex leicht mandvrieren und bequem an Decken oder
unter niedrigen Mdbeln saugen. Befindet sie sich dagegen im unteren Bereich, verschiebt
sich der Schwerpunkt entsprechend und auch grof3e Flachen lassen sich miihelos reinigen.
Zum Entfernen von Kriimeln auf dem Frihstiickstisch oder im Auto ist dagegen der
Solobetrieb der PowerUnit ideal. Kombiniert wird diese Flexibilitat mit leistungsstarker
Saugkraft und schnellerer Reinigung. Der wechselbare Akku ermdglicht eine Laufzeit von bis
zu 60 Minuten. Das Spitzenmodell Triflex HX1 Pro ist bereits mit einem zweiten Akku
ausgestattet und erreicht damit sogar eine Laufzeit von bis zu 120 Minuten.

Wer nach mehr Intuition und Flexibilitdt beim Kochen sucht, fir den ist bei Kochfeldern die
Vollflacheninduktion das Nonplusultra. Das innovative Design der Miele KM 7897 FL hat
auch die Jury des Red Dot Uberzeugt. Auf 90 Zentimeter Breite lassen sich bis zu sechs
Topfe oder Pfannen beliebig auf der gesamten Flache positionieren und bei Bedarf auch
verriicken. So passt sich die Miele-Vollflache der Kéchin oder dem Koch an und nicht
umgekehrt. Ebenso komfortabel ist die Bedienung mit der SmartSelect-Steuerung: Welche
Leistungseinstellung fur welchen Topf gilt, ist auf einen Blick ersichtlich, denn der
Zahlenstrang wandert mit, wenn das Kochgeschirr verschoben wird. Diese intelligente
Topferkennung hat Miele zum Patent angemeldet. Durch das Feature SilentMove lassen sich
Topfe und Pfannen besonders leise verschieben. Denn die flachige Bedruckung des
Kochbereichs befindet sich auf der Unterseite, anstatt wie sonst Ublich auf der Oberseite.
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Voraussetzung ist die Verwendung einer hochwertigen transparenten Glaskeramik, die
ihrerseits den reduziert-eleganten Auftritt unterstitzt.

Einen roten Punkt erhielt auch ein Produkt aus dem Professional-Bereich von Miele: Auf3en
schlank und innen flexibel sind die freistehenden Laborspuiler der Baureihe SlimLine, die auf
nur 65 Zentimetern Breite viel Platz im Spulraum bieten. Dessen optimale Ausnutzung wird
durch bis zu drei Teleskopausziige mdglich, die an vier verschiedenen Positionen eingesetzt
werden kénnen. Dies schafft zusétzliche Flexibilitat bei der Beladung und ermdglicht auch
die Reinigung grofl3volumiger Laborgerate von bis zu 50 Litern Inhalt.

Der Red Dot Award blickt auf eine mehr als 60-jahrige Tradition und gehort inzwischen zu
den bekanntesten Designpreisen weltweit. In diesem Jahr bewerteten die rund 40 Experten
der internationalen Jury mehr als 6.500 Einreichungen aus 60 Landern.
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Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit filhrende Anbieter von Premium-Hausgeraten fiir die Bereiche
Kochen, Backen, Dampfgaren, Kiihlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspiilen, Wésche- und Bodenpflege.
Hinzu kommen Geschirrspuler, Waschmaschinen und Trockner fuir den gewerblichen Einsatz sowie Reinigungs-,
Desinfektions- und Sterilisationsgerate fur medizinische Einrichtungen und Labore (Geschéftsbereich
Professional). Das 1899 gegrundete Unternehmen unterhalt acht Produktionsstandorte in Deutschland sowie

je ein Werk in Osterreich, Tschechien, China, Ruménien und Polen. Hinzu kommen die zwei Werke der
italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco Group. Der Umsatz betrug im Geschaftsjahr 2018/19

rund 4,16 Milliarden Euro (Auslandsanteil rund 71 Prozent). In fast 100 Landern ist Miele mit eigenen
Vertriebsgesellschaften oder Giber Importeure vertreten. Weltweit beschéftigt der in vierter Generation
familiengefiihrte Konzern etwa 20.500 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, 11.050 davon in Deutschland.

Hauptsitz ist Gltersloh in Westfalen.



Zu diesem Text gibt es drei Fotos

Foto 1: Dank seines innovativen 3-in-1 Designs vereint der Miele
Triflex HX1 drei kabellose Staubsauger in einem. (Foto: Miele)

Foto 2: Das Induktionskochfeld KM 7897 FL flgt sich edel und
puristisch in das Kiichenumfeld ein. (Foto: Miele)

Foto 3: Schmale Maf3e, maximale Kapazitat bei der Beladung: Die
freistehenden Miele-Laborspuler der Baureihe SlimLine verfiigen tber
Teleskopausziige, die eine bestmdgliche Ausnutzung des Spulraums
ermoglichen. (Foto: Miele)
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