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Die neuen Kiuhlgerate von Miele sind
komfortabel, flexibel und sparsam wie nie

» Komfortabel und flexibel wie nie: Standgerate-Generation K 4000
» Konsequent nachhaltig durch beste Energieeffizienzklasse A
» Renommierte Design Awards fur Premium-Ausstattung

Gutersloh/Rddinghausen, 16. September 2022. — Der Salat sieht traurig aus, die
Mdéhren sind wie Gummi und selbst der Apfel, auf dem Markt sorgfaltig ausgesucht, ist
nicht mehr knackig. Wegwerfen? Viel zu oft hei3t die Antwort ,,Ja“. Um dies zu
verhindern, braucht es das richtige Frischesystem im Kuhlschrank. Miele stellt eine
neue Generation Stand-Kuhlgerate vor, die genau damit einen Beitrag gegen
Lebensmittelverschwendung leisten und auRerdem noch jede Menge Komfort bieten,
zum Beispiel als innovatives Highlight eine Gefrierzone, die auch zum Kuhlen genutzt
werden kann.

Die neue Generation K 4000 bietet mit PerfectFresh Active herausragende
Lagerbedingungen. Obst und Gemiise halten bei diesem Frischesystem bis zu fiinfmal
langer als in einem herkémmlichen Gemusefach. Fur die langere Frische sorgt das perfekte
Zusammenspiel von Kalte um die null Grad und Feuchtigkeit. Sichtbar wird diese Frische
durch die aktive Befeuchtung mit einem feinen Wassernebel, der sich auf die Lebensmittel in
den Frischeschubladen legt und so Qualitat und Vitamine zuséatzlich schiitzt. Diese aktive
Befeuchtung kennt man vor allem aus professionellen Anwendungen, etwa bei der
Gemiusekuhlung im Supermarkt. Seit vergangenem Jahr bereits die wichtigste Neuheit bei
den Einbauklihlschranken der Generation K 7000, gibt es PerfectFresh Active nun auch bei
den beliebten Standgeraten von Miele.

Der feine Nebel wird alle 90 Minuten und bei jeder Turéffnung aus dem darliberliegenden
Tank direkt in die Schublade abgegeben. Da der Wasserverbrauch dabei sehr gering ist,
fasst der kleine, leicht zu reinigende Tank nur 120 ml und bendtigt dementsprechend wenig
Platz. Dank der niedrigen Temperaturen findet auch keine Verkeimung statt, sodass der
Tank nur alle zwei bis drei Monate neu beflllt werden muss.
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Beste Isolierung tber lange Lebensdauer

In der Top-Liga spielt die Generation K 4000 auch beim Thema Effizienz: Die neuen Kiihl-
Gefrierkombinationen der Serie erreichen ein A auf dem Energy Label und damit die
bestmdgliche Energieeffizienzklasse. Hierbei setzt Miele auf eine besonders hochwertige
Isolierung mit einem Kern aus Silica (Kieselsaure), ein Stoff organischen Ursprungs mit
guten Umwelteigenschaften. Durch den Einsatz dieser qualitativ sehr hochwertigen Isolation
stellt Miele sicher, dass die hohe Energieeffizienz auch Uber die Lebensdauer der Gerate
lange erhalten bleibt. (siehe Pressemitteilung Nr. 090/2022)

Gefrieren oder Kuhlen —je nach Bedarf

Im Sommer fehlt der Platz fiir viele frische Lebensmittel zur Grillparty und im Winter passt
das grof3e Festmend nicht in den Kihlbereich? Mit dem neuen Top-Feature Freeze&Cool
wird die Kihl-Gefrierkombi flexibel wie nie und erméglicht die Nutzung des Gefrierteils als
Kihlzone. Die Temperatur lasst sich entweder fur Gefriergut im Bereich -25 °C bis -15 °C
einstellen oder als Erweiterung des Kiihlraums auf -2 °C bis +14 °C. Besonders praktisch fir
Fans von Fisch und Meeresfriichten: Sie lagern bei -2 °C bis 0 °C optimal. Der Clou: Selbst
Lebensmittel, die nicht in den Kiihlschrank gehéren, wie z. B. Kartoffeln, Zitrusfriichte oder
Gurken koénnen aufgrund der flexibel einstellbaren Temperatur (direkt am Gerét oder tiber
die Miele App) hier gelagert werden.

Flexibel zeigt sich K 4000 auch noch in anderen Bereichen: Etwa mit FlexiBoard, einer
teilbaren Abstellflache. Dabei lasst sich der vordere Teil des Glasbodens einfach unter den
hinteren schieben und muss nicht au3erhalb des Kihlschranks verstaut werden. So lassen
sich auf die Schnelle gro3e Gefal3e wie Topfe oder Flaschen im Kihlraum unterbringen.
Zusatzlich sind die Abstellflachen in der Tur dank Feinverstellung stufenlos und vor allem
sanft verstellbar — ohne, dass der Inhalt kippelt oder herausgenommen werden muss.

Designpreise noch vor Markteinfihrung

Mafl3stabe setzt die neue Generation auch beim Design. Hochwertige Gerétefronten aus
Edelstahl und Glas gehen einher mit dem einzigartigen Lichtkonzept FlexiLight 2.0, das eine
gleichméaRige, blendfreie Beleuchtung mit verstellbaren Lichtmodulen ermdéglicht. Dieser
Premium-Auftritt Gberzeugte auch die Jurys des Red Dot Design Award und des iF Design
Award. Sie pramierten die Gerate bereits vor Markteinfiihrung.

Die breite Farbpalette, in den unterschiedlichen Ausstattungen kombiniert mit verschiedenen
Griff- oder grifflosen Varianten, spricht an: Neben klassischem WeiR3 (,BrilliantWhite“) sind
dies vor allem die Blackboard Edition mit beschreibbarer Oberflache und Graphitgrau. Diese


https://www.miele.de/de/m/kuehlen-mit-miele-hoechste-energieeffizienz-fuer-viele-jahre-6159.htm

neue Variante sorgt fir eine harmonische Kombination mit den Miele-Einbaugeréaten in
Graphitgrau. Mit Edelstahl und der Variante BlackSteel sowie Modellen in Edelstahl-Look in
der Basisklasse ist die Palette auf3erst umfassend und bietet fur jeden Einrichtungsstil das
richtige Klhlgerat.

Je nach Modell sind die neuen Standgerate in GréR3en von 125 bis 200 Zentimeter Héhe zu
haben. Bei den Kombinationsgeréten liegt der Preiseinstieg bei 579 Euro (unverbindliche
Preisempfehlung). Die Markteinfiihrung von K 4000 beginnt im September.
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Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit filhrende Anbieter von Premium-Hausgeréten fiir die Bereiche
Kochen, Backen, Dampfgaren, Kiihlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspulen, Wasche- und Bodenpflege.
Hinzu kommen Geschirrspuler, Luftreiniger, Waschmaschinen und Trockner fir den gewerblichen Einsatz sowie
Reinigungs-, Desinfektions- und Sterilisationsgerate fur medizinische Einrichtungen und Labore. Das 1899
gegriindete Unternehmen unterhélt acht Produktionsstandorte in Deutschland, je ein Werk in Osterreich,
Tschechien, China, Ruméanien und Polen sowie die zwei Werke der italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco
Group. Der Umsatz betrug im Geschaftsjahr 2021 rund 4,84 Milliarden Euro. In fast 100 Landern/Regionen ist
Miele mit eigenen Vertriebsgesellschaften oder iber Importeure vertreten. Weltweit beschaftigt der in vierter
Generation familiengefuhrte Konzern etwa 22.300 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, etwa 11.200 davon in
Deutschland. Hauptsitz ist Gltersloh in Westfalen.

Zu diesem Text gibt es vier Fotos

Foto 1: Neue Trendfarbe in der Kiiche: Kiuhl-Gefrierkombination der
Generation K 4000 in Graphitgrau. (Foto: Miele)

Foto 2: Kiuhl-Gefrierkombination K 4000 in Graphitgrau von Miele: mit
aktiver Befeuchtung im Frischefach und variabel nutzbarer
Gefrierzone Freeze&Cool. (Foto: Miele)
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Foto 3: Fir die groRe Gartenparty gerustet: Dank dem Feature
Freeze&Cool lasst sich die Gefrierzone als kiihle Lagerzone flexibel
nutzen. (Foto: Miele)

Foto 4: Aktive Befeuchtung: Ein feiner Wassernebel in der
Frischezone sorgt dafiir, dass Obst und Gemise lange knackig und
frisch bleiben. (Foto: Miele)
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